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Vorspeisen

Riucherfischauswahl
mut Senf Dill Sauce und Sahnemerrettich

Pochierte Lachsforelle im Ganzen
Krabbencocktal

Gambas in Knoblauchol
Lauwarm

Schinken mit Melone

Vitello Tonnato
gekochtes Kalbfleisch in Thunfisch Kapernsauce

gebratene Antipasti
Paprika, Aubergine, Zucchini, Champignons

Tomaten Mozzarella
als SpieBe oder aufgeschnitten

Ragout Fin im Blitterteigpastetchen
Gelliigel-, Kalbsfleisch und Kalbsbries mit Champigons
und Sauce Hollandaise tiberbacken

Fleischauswahl
mit verschiedenen Braten, Roastheel und Pasteten mut
Sauce Cumberland



Suppen

Rinderkraftbriithe
mit Markbillchen und Fierstich

Hiihnerbriihe
mit Nudeln und Fierstich

Tomatencremesuppe

Spargelcremesuppe
mit Spargelemnlage (Apnl bis Jum)
Kiirbiscremesuppe
(September bis November)

Lauchcremesuppe
mit oder ohne Hackfleisch

Kartoftelcremesuppe

Iorbsen, Bohnen, Linsen, Graupeneintopf
mit Finlage

Gulaschsuppe
mit Paprika und Champignons

Gyrossuppe
mit Putenstreifen leicht Pikant



Salate

Blattsalate
mit Schmand-, French-, oder Essig 0Ol Dressing
Feld - Indiviensalat
mit gerdstetem Speck und Schmand Dressing
Rucola Friséesalat
mit Walniissen, Parmesan und Walnussdressing
Staudensellenesalat
mit Apfeln und Niissen
Broccohesalat
Tomatensalat mit Essig Ol Dressing und Zwiebeln
Gurkensalat mit Essig Ol Diressing oder Sahne Dressing
Nizza Salat
mit Gurken, Paprika, Tomaten, Zwiebeln
Hausgemachter Krautsalat
mut oder ohne Speck
Griechischer Bauernsalat
mit Fetakiise, Lauch, Paprika und Oliven
Nudel Pesto Salat
mit Cocktalltomaten und Mozzarella

Waldortsalat
Oma s Kartoffel- und Nudelsalat

mit Mayvonnaise, Eiern, Gurken und Speck
Bayrischer Kartoffelsalat
mit Essig Ol Dressing und Gurken
Cous Cous S;ﬂ;lt
mit Gemiisen und Essig O] Dressing

Rohkost

Tomate, Gurke, Paprika, Staudensellerie Karotte mit Kriinterquark



Vom Rind

Herkunfi: Fafel, Minsterlnd, Saverland,
Nicderrhemn, Argentinien

Burgunderbraten

Sauerbraten
Rhemnische At mit Rosinen und Mandeln

sekochter Rindertafelspitz
mit Frankfurter grilner Sauce

Rindergeschnetzeltes Stroganoft Art
mit Champignons, Gurken, Schalotten und Schmand

Roastbeel
rosa im ganzen gebraten mit Sauce Hollandaise oder Jus

Rindersaftgulasch
geschmorter Zwiebelrostbraten

geschmorte Rinderroulade
mit Speck, Zwiebeln und Gurken

Ochsenschwanzragout

geschmorte Ochsenbickchen



Vom Schwein

Herkunfi: Niederhem, Spanien

Saftschinken (Prager Schinken) vom Grill
- leicht gepokelte Keule mit Schwarte, Insch anfgeschnitten
mit Blockmalzbiersauce

Farmer Backschinken
- leicht angepokelt und mit Krauterkruste ohne Schwarte
Spanferkel
- wathlwelse: am Stiick vom Gnll, oder als Teilstiick mit Blockmalzsauce
Broccolibraten
- Schweinenacken mit Broceol gefullt
Kasseler
- mit Jus
Spielbraten
- mit Zwiebelsauce
Schweinehaxe
- halbiert und gegnllt
Fleischkase
- Natur oder als Pizzafleischkise
Schlemmersteaks
- Lummersteaks mit Champignons & Zwiebeln tiberbacken
Schweinekoteletts in Paprikarahmsauce
Schweinegeschnetzeltes
- an Paprika Curry
Filettopf vom Schwein
- leicht pikant
Schwemefilet im Speckmantel mit Jus
Schweinefilet
- gelillt nut Biftelmozzarella und getrockneten Tomaten



Vom Kalb

Herkunii: Eifel, Minsterland, Sauerland,
MNiederrhemn

Kalbstafelspitz
i Meermretichsauce

Kalbsgeschnetzeltes
in Champigonrahmsauce

Kalbsragout Marengo
mit Tomaten, Champigons und Knoblauch

gesottene Kalbszunge
in einer WeiBwein Ihll Sauce

geschmorte Kalbshaxe
geftllt mat getrockneten Tomaten

gefiillte Kalbsrollchen mit Mangold
in Rahmsauce

Kalbsschmorbraten

Saltmbocca
Kalbsschmitzel gefiillt nut Parmaschinken und Salber






Herkunfi: Deutschland, Westerwald

Wildragout
mit Pretselbeerbirnen

Rehkeule

mit Rosmarinjus und Phifferlingen

Wildschweimnbraten
mit Maronensauce

Hirschriickenmedaillons
mit einer Honig Balsamicojus

geschmorte Hasen- oder Kaninchenkeule
mit Portweinsauce



Vom Gelliigel

Herkunfi: Deutschland, Frankrewch

Hihnchenbrust auf Blattspinat
mit Gorgonzolasauce tiberbacken

Hihnchenbrust
auf Tomaten Mozzarella Sauce

Piccata Milanese von der Pute
in der Parmesan Fihille, mit Tomatensauce

Puten Involtini mit Barlauch(Saison) oder Spinat
und Rahmsauce
Putengeschnetzeltes
in Champignon oder Currvrahmsauce
Hithnerfrikassee
mit Champignons

rosa gebratene Entenbrust
Cassissauce
Gansebraten mit Bratapfel
Brust, Keule oder im Ganzen

Vom Lamm

Herkunfi: Neusecland, Deutsehland

Lammkeule
mit Kriutern und Knoblauch

Lammbkoteletts
aufl Tomaten Thymian Sauce

Hammelragout mit Burgunderzwiebeln



Vom Fisch

Herkunfi: Europa, durch immer wechselnde Fanggebiete zur Nachhalogkea

Gebratenes Rotbarschiilet
in emmer Speck Zitronen Sauce

gebratenes Zanderfilet
in einer Safransauce

eingelegte Matjes
nach Hausfraven Art

Lachsfilet
gebraten oder pochiert mit Beurre Blance Sauce
wahlweise aul” Blattspinat

Lachs im Ganzen unter der Salzkruste
am Buffet aufgeschnitten

Miesmuscheltopf
mn der Schale

Fischlasagne
Paella

mit Fisch oder Gefliigel
dazn Apvar (Paprika Auberginen Dip)



Gemuse

Gemiiseauswahl
Saisonbedingte Auswahl{Spargel) nut Hollandaise separat

Bunte Gemiisepfanne
astatischer oder mediterraner Art

Bohnengemiise
mit Cocktalltomaten und Speck
Sauerkraut
Rotkohl
Baynsch Kraut
in der Pfanne gebraten
Wirsing oder Spitzkohl
mit Speck Sahne Sauce, oder in der Planne gebraten
Schwarzwurzeln in Rahm

Ratatouille
Papnka, Zucchim, Aubergine, Zwiebel und Knoblauch mit Tomaten

Auflaute

Auberginenauflauf
Kartoffeln, Tomaten, Schalskise mit oder ohne Hackfleisch
Lasagne
muit Hack, Gemiise oder Fisch
Tortellim
in Kise-, oder Tomatensauce



Beilagen

Kartoftelgratin
Bickerinnen Kartoffeln
mit Zwiebeln in Bratensauce gegart

Kartoflfelecken
mit Rosmarin und Salbei
Kartoffelbratlinge

warmer Kartoffelsalat
mit Speck

Bouillon Kartoffeln
Kartoffelpliatzchen
Rostis
Pommes Frites {nur i der Partyscheune)
Kartoflelkroketten {nur in der Partyscheune)

KartoftelkloRe
SemmelkloRe
hausgemachter Kartoffelstampf
Butterspitzle
Bandnudeln

Spaghett
mit Bolognese
Schupinudeln

Reis

Gemiisereis



Vegetarisch

Kisespatzle
Krautschupfudeln

Auberginenauflauf
mit Kartoffeln, Tomaten und Schafskise

Tortellim
m Kise-, oder Tomatensauce

Lasagne
mit Blattspinat und verschiedenen Gemiisen

Tortilla (kalt oder warm)
mit Kartoffeln, Paprika und Zucchim

Blumenkohlbratlinge
mit GrieB und Gouda

Spinat Kise Ecken
Zwiebelkuchen
Couscous Taler mit Cranberrys

Chili sin Carne



Grillspeisen

Schwemertickensteaks
Schwemenackensteaks
in Paprikamarinade

H:ihnchenbrust

Putenbruststeaks
in Basilikummarinade

Lammriickenfilet
i1 Rosmarinmarinade

Rinderhiftsteaks
Rumpsteaks
m Sambal Olek Marmade

[achshlet
Doradenhilets
Garnelenspiele
in Zitronengrasmarinade

Grillwiirste und Schnecken
Niirnberger Rostbratwiirste
Chihgnrillwiirste
Grillkiase (Halloumi) / Schafskiise mit Tomate und Zwiebel
l)i[}rs (Ketchup, BBQ Sauce, Senf, Guacamole, Ajol, Kriuterquark)

Burger vom Rind / auch Vegetansch
mit Brotchen, Gurken, Essiggurke, Tomate, Zwiebeln, Rostewiebeln,
Salat, Ketchup, Mayvonnaise, Senf, Guacamole, BBQ Sauce,
Kriuterdip, Cocktalsauce, Speck und Kiise



Deltiges &
Mitternachtsimbiss

Griinkohl

mit Karoffeln und Metowurst

Chili con Carne

Kesselsknall

- mit Speck, Mettwurst und Apfelmus

Gulaschsuppe
- mit Paprika & Champignons

Gyrossuppe
- mit Putenstreifen leicht Pikant

Currywursttopf
Schnippelbohnenemtopt

Zwiebelkuchen

= mit oder ohne Speck

Pulled Pork
muit Kriiuter Knoblauch Sauce,
Rot-, und Weikkrautsalat,
Fladenbrot



Desserts

Wahlweise in Schiisseln
oder Glischen angenichtet

Frischer Obstsalat
mit Vanillesauce
Rote Gritze
mit Vanillesauce

Mousse au chocolatte
Bayrische Creme
mit Fruchimark
Tiramisu
mit oder ohne Erdbeeren (April bis Juni)
Aufgeschlagener Quark
Schwarzwillder Creme
Erdbeer - Rhabarber - Creme
Amarettim1 Creme
Weincreme
Panna Cotta
mit Himbeersauce

Biskuitroulade mit Joghurtmousse
Joghurtmousse
Baileys Creme mit Kirschen oder Erdbeeren
Mascarpone - Himbeer - Quark

Reis Trauttmansdortt
mit Kompottfrichten



Canapés

Aul Weikbrot verschieden belegt

mit Roastbeel, Remoulade und Gurke
mit Biindnertleisch und Kirschtomate
mit Schinken und Melone
mit Salami und Silberzwiebel
mit Putenbrust und Kiirbis
mit gerauchertem Lachs und Sahnemeerrettich

mit geriucherter Forelle und Kaviar

Auf Schwarzbrot verschieden belegt

mit Goudalkiise und Trauben
mit Frischkise und Kresse

mit Briekiise und Feigensenf



Flammkuchen

aus unserem Stemofen

verschieden belegt

mit Speck und Zwiebeln
mit Paprika, Oliven und Schafskise
mit Parmaschinken und Ruccolasalat
mit Salan und Zwiebeln
mit Spinat und Gorgonzola

mit gerauchertem Lachs und nsch gezupltem Dull



Fingertood
ab 10 Personen

kalte Speisen:

Bruschetta (gerdstete Brotschetben mt Tomatenwiirfeln und Basilikum)
Tomaten Mozzarella Spiebe
Antipasti M
Ziegenfnschkise nmut Honig
Parmaschinken mit Melonenkugel
Roastbeefroulade nut Kriutern
rosa gebratene Entenbrust auf Orangensalat
Hihnchenbrustspiel aul Sprossensalat
Rinderfilet aul Stempilesalat
Rindercarpaccio mut Pinienkernen und Parmesan
Vitello Tonnato
Gebratene Riesengarnele auf Glasnudelsalat
Lachsroulade mit Krinter Kaviar Schmand
Lachstatar

warme Speisen:

Mim Pizzen
Zwiebelkuchen
Minimaultaschen mit Kisesauce
m Fucchim gebratener Schafskiise
Partvinkadellen
kleme pamerte Schmtzel vom Schwein
Datteln oder Pllaumen im Speckmantel
gebratener Ziegenkiise im Speckmantel
Gelliigelragout in Blitterteigpastetchen
HihnchenbrustspieB aul Bohnenragout
Beigent von der Riesengamele mit Knoblanchmayonnaise
gebratenes Lachshlet auf Safransauce

Gerne konnen Sie auch unsere Canapes 2 der Auswahl hem nehimen
Zu allen Fingerfood - Speisen, servieren wir Thnen verschiedene (Oliven und Partvbrétchen

Fingerfood Auswahl pro Stick : 3,50 € netto
10 verschiedene Snacks p.P. : 30,00 € netto
15 verschiedene Snacks p.P. : 37,50 € netto
20 verschiedene Snacks p.P. : 4250 € netto



Kalte Platten

Kiseauswahl
mit Trauben und Radieschen ausgarmert

Partyinkadellen
mit Senf

Kleine Rauchmettwiirstchen
mit Senf

panierte Schmtzel
vom Schwein oder Gefliigel mit Ketchup

Gemusche Brotauswahl
mut Butter, Kriuterbutter, Obatzter, Schmalz oder Ajoh

Friihstiick ab 15 Personen

Brotchen, Schwarzbrot, Butter, Margarine
Aufschnitt Wurst, Leber- & Blutwurst, roher und gekochter Schinken
Salami, Schweinemett, Gouda, Emmentaler und Briekiise
konfitiiren, Honig, Nutella, Miish, Naturjoghurt, angemachter Quark
kleine Ohst und Gemiiseauswahl (Tomate, Gurke)
Rithreier, Speck, Wiirstchen, Backed Beans

Kaffee, Tee, Kakao nur in der Partyscheune

Auch Beerdigungskatiee bieten wir Ihnen an

* Unsere Speisen kdnnen Allergene und Zusatzstoffe enthalten. Auf Wunsch
kdnnen Sie diese Informationen bei uns in unseren Unterlagen einsehen



